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	朝鲜族米肠
	GB 14881           食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
	GB 28050           食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
	GB 29921           食品安全国家标准 食品中致病菌限量
	NY/T 744           绿色食品 葱蒜类蔬菜
	NY/T 960           脱水蔬菜 叶菜类
	JJF 1070           定量包装商品净含量计量检验规则
	3.1.1  原料糯米应符合GB 1354的规定。
	3.1.2  猪肠、猪血应符 GB 2707的规定。
	3.1.3  葱应符合 NY/T 744的规定。
	3.1.4  食用油应符合 GB 2716的规定。
	3.1.5  味精应符合 GB 2720的规定。
	3.1.6  干制野苏子叶 应符合 NY/T 960的规定。
	3.1.7  食用盐应符合 GB 2721的规定。
	3.1.8  香辛料调味品应符合 GB/T 15691的规定。
	3.2  感官要求
	同一批投料、同一个班次、同一条生产线、同一种规格的产品为一个批次。
	受检样品检验项目全部合格时，则判定正品产品为合格。除微生物指标外的其他项目若有一项（含一项以上）不符

	8.1  包装材料复合食品包装袋符合GB 9683的规定。
	8.2  包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。


