
丁香薄荷片（压片糖果）企业标准编制说明

企业名称：吉林玲紫生物科技有限公司

标准名称：丁香薄荷片（压片糖果）

标准编号：Q/LZSW0095S-2024

一、标准制定过程

本公司根据市场需求和所在区域的自然资源，计划生产丁香薄荷片（压片糖

果）产品。为保证产品质量安全，公司经研究决定，成立标准起草小组，制定本

标准。根据《中华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准化法》的规

定，特制定该产品的企业标准，作为企业组织生产的依据。

研发人员首先收集了 GB 17399《食品安全国家标准 糖果》，SB/T 10347《糖

果 压片糖果》，GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等有关标准，

查阅了组成产品原料的相关资料及信息，经过反复研发、试制，初步确定了产品

的工艺参数及质量指标，然后在实验室进行工艺修正，样品试制及质量检测试验，

取得实验室参数，最后进行严格的中试样品试制，样品经检验合格后，最终确定

产品的工艺及质量标准的各项指标。

根据本产品的生产特点，以国家、地方推荐或强制性标准和产品的检验结果

作为制定本标准的依据。通过对公司产品的分析和研究，同时，征求了相关部门

的意见，起草制定本标准，报省食品安全主管部门备案。

本标准编制遵循“先进性、实用性、统一性、规范性”的原则，注重标准的

可操作性，严格按照《食品安全法》，《产品质量安全法》的规定，以食品安全风

险评估结果为主要依据，充分考虑市场和本企业对丁香薄荷片（压片糖果）的客

观实际需要，并参照相关国内和国际各类标准予以制定。本标准的格式按 GB/T

1.1《标准化工作导则第一部分：标准化文件的结构和起草规则》进行编制。

本标准符合现行的法律法规和强制性（国际、行业、地方）标准要求。

二、产品特性说明

1、产品类别及确定理由

根据《国家市场监督管理总局关于修订公布食品生产许可分类目录的公告》

（2020 年第 8 号）、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》的食品类



别（名称）说明、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》的食品分

类系统、GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、SB/T 10347

《糖果 压片糖果》，确定本企业标准中的产品类别为糖果制品类压片糖果（类别

编号：1301 ）。

2、产品名称的确定

根据产品的主要原料低聚异麦芽糖、木糖醇、麦芽糊精、丁香粉、沙棘果粉、

菊花粉、金银花粉、蒲公英粉、淡竹叶粉、薄荷粉、鸡内金粉、西洋参粉、决明

子粉、陈皮粉、郁李仁粉、火麻仁粉及制备工艺而制作而成的压片糖果制品而确

定的产品名称，本产品名称的确定以突出产品特点为主要目的。

本产品是以低聚异麦芽糖、木糖醇、麦芽糊精、丁香粉、沙棘果粉、菊花粉、

金银花粉、蒲公英粉、淡竹叶粉、薄荷粉、鸡内金粉、西洋参粉、决明子粉、陈

皮粉、郁李仁粉、火麻仁粉为主要原料，加入食用香精（或不添加）、硬脂酸镁，

经预处理、调配、混合、制粒或不制粒、压片、包装等工艺加工制成的丁香薄荷

片（压片糖果）。

3、生产工艺及确定理由

本产品工艺是以低聚异麦芽糖、木糖醇、麦芽糊精、丁香粉、沙棘果粉、菊

花粉、金银花粉、蒲公英粉、淡竹叶粉、薄荷粉、鸡内金粉、西洋参粉、决明子

粉、陈皮粉、郁李仁粉、火麻仁粉为主要原料，加入食用香精（或不添加）、硬

脂酸镁，经预处理、调配、混合、制粒或不制粒、压片、包装等工艺加工制作而

成的压片糖果制品（丁香薄荷片）。

本标准符合《中华人民共和国药典》一部（2020 版）的规定，符合 SB/T 10347

《糖果 压片糖果》标准中产品质量要求的规定，符合我公司生产工艺流程，作

为组织生产和检验的依据。

三、标准指标、试验方法、要求确定的依据

1、原料的要求

（1）丁香粉、沙棘果粉、菊花粉、金银花粉、蒲公英粉、淡竹叶粉、薄荷粉、

鸡内金粉、决明子粉、郁李仁粉、火麻仁粉应符合 GB/T 29602 的规定和《中华

人民共和国药典》一部（2020 版）的规定。

（2）西洋参粉应符合 GB/T 29602 的规定和国家卫生健康委员会、国家市场监督



管理总局（2023 年）第 9号公告的规定。

（3）陈皮粉应符合 GB/T 29602 的规定和国家卫计委办公厅关于陈皮和石斛叶有

关的回复函的规定。

（4）麦芽糊精应符合 GB/T 20882.6 的规定。

（5）低聚异麦芽糖应符合 GB/T 20881 的规定。

（6）木糖醇应符合 GB 1886.234 的规定。

（7）食品用香精应符合 GB 30616 的规定。

（8）硬脂酸镁应符合 GB 1886.91 的规定。

（9）生产用水应符合 GB 5749 的规定。

2、感官要求

了解产品信息最直观的就是产品的感官。本标准对丁香薄荷片感官特性做了

高度概括，主要从色泽、组织形态、滋味、气味、杂质等方面入手。丁香薄荷片

呈浅黄色至棕褐色，均匀一致；组织形态呈片状，大小均匀一致、无裂片、无明

显变形、完整光滑；滋味气味应具有本品特有的气味和滋味，无异味；无正常视

力可见的外来杂质。

3、理化指标

干燥失重，％：依据 SB/T 10347《糖果 压片糖果》标准确定。本标准该指

标限值为干燥失重指标为≤5.0%。按SB/T 10347 附录 A中规定的检测方法测定。

4、污染物限量

铅（以 Pb 计），mg/kg：根据 GB 2762 《食品安全国家标准 食品中污染物

限量》，本标准铅的限量（以 Pb 计）≤0.49mg/kg，采用 GB 5009.12 检测方法检

测，且本标准该指标严于 GB 2762 国标铅限量（以 Pb 计）≤0.5mg/kg 的规定。

5、微生物指标

根据 GB 17399《食品安全国家标准 糖果》的要求，制定了微生物限量的指

标，并采用 GB 4789.2 和 GB 4789.3 的检测方法进行检测。

6、生产加工过程卫生要求

应符合 GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》的要求。

7、标签

应符合 GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050《食

品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》和国家质量监督检验检疫总局令

（2009）第 123 号的规定。



四、与相关食品安全国家标准、食品安全地方标准的指标比较情况

本企业标准规定丁香薄荷片（压片糖果）中铅（以 Pb 计）≤0.49mg/kg，国

家标准 GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中铅（以 Pb 计）的限

量≤0.5mg/kg。本标准严于食品安全国家标准的要求。

五、主要参考标准和文献

1、《中华人民共和国食品安全法》

2、《中华人民共和国标准化法》

3、GB 17399《食品安全国家标准 糖果》，

4、SB/T 10347《糖果 压片糖果》

5、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》

吉林玲紫生物科技有限公司
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