
煎饼企业标准编制说明

企业名称：敦化市雨诚煎饼食品有限公司

标准名称：煎饼

标准编号：Q/DHYC0001S

1.标准制定概况

本厂根据市场需求和所在区域的自然资源，计划生产煎

饼。为了保障消费者的合法权益，确保产品质量，根据《中

华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准化法》

的规定，特制定该产品的企业标准，作为企业组织生产的依

据。

标准编制人员首先查阅了《GB 2762 食品安全国家标准

食品中污染物限量》、《食品安全国家标准 预包装食品标

签通则》等资料信息，经过反复研发、试制，初步确定了产

品的各项指标，然后在实验室进行工艺修正，样品试制及质

量检测试验，取得实验室参数，最后进行严格的样品试制，

样品经检测合格后，最终确定产品的工艺及质量标准的各项

指标。

本标准的格式按 GB/T 1.1 的原则进行编制。以国家、

地方推荐或强制性标准和产品的检验结果作为制定本标准

的依据，对本加工部的产品进行了分析和研究，同时，征求

了相关部门的意见，起草制定了本标准，报州食品安全主管

部门备案。

2.产品特性说明



根据产品工艺及食用方法中规定，本产品定为糕点类；

根据本产品的工艺及产品状态，产品名称确定为“煎

饼”；

参考《食品安全国家标准 食品中水分的测定》、《食品

安全国家标准 食品中铅的测定》等标准的一些技术指标和

检验方法，本标准适用于以大米、玉米、小米、大豆、高粱

米、大枣、花生、黑芝麻、蜂蜜、香蕉、酵素、植物油、水、

碳酸氢钠其中的几种为原料，经原料预处理、配料、清洗、

浸泡、蒸制、磨浆、发酵、摊制、整理、叠制、包装等工艺

加工而成的煎饼（糕点类）。

3.标准指标、试验方法、要求的确定依据

（1）主要指标的界定：

1）感官要求：根据本产品工艺要求规定了感官要求的

要求。

理化指标：根据实际产品及 GB 7009 规定了理化指标

的要求。

污染物限量：根据 GB 2761、GB 2762 标准的要求规

定了污染物限量的要求。

微生物限量：根据 GB 7009、GB 29921 的标准要求规

定了微生物限量的要求。

2）污染物限量：

铅限量引用了《GB 2762-2012 食品安全国家标准 食

品中污染物限量》；铅（以 Pb 计）≤0.49mg/kg，并且铅的



指标严于国家标准（国家标准≤0.5 mg/kg）。

（2）试验方法

1）感官要求

取试样适量，置于洁净的白色瓷盘中，在自然光下目测

色泽、体态，用嗅觉鉴别其气味，用舌尖品尝其滋味。

2）理化指标

水分按 GB 5009.3 规定的方法测定；

酸价按 GB 5009.229 规定的方法测定；

过氧化值按 GB 5009.227 规定的方法测定；

人参总皂苷按 NY 318 规定的方法测定；

3）污染物限量

铅按 GB 5009.12 规定的方法测定。

黄曲霉毒素 B1按照 GB 5009。22 的方法测定。

4）微生物限量

菌落总数测定按 GB 4789.2 规定的方法测定；

大肠菌群计数测定按 GB 4789.3 规定的方法测定；

沙门氏菌检验测定按 GB 4789.4 规定的方法测定；

金黄色葡萄球菌测定按 GB 4789.10 规定的方法测定；

霉菌和酵母测定按 GB 4789.15 规定的方法测定。

5）净含量

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

(3)加工过程卫生要求

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范



（4）标签

应符合 GB 7718《食品安全国家标准 预保准食品标签通

则》、GB 28050《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通

则》要求。

4.与有关食品安全国家标准、食品安全地方标准的指标

比较情况等。

GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中规

定铅（以 Pb 计）mg/kg≤0.5，本企业标准铅（以 Pb 计），

mg/kg＜0.49。














