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《麻椒油》编制说明

标准名称：麻椒油

标准编号：Q/JLXTT0004S-2024

标准起草单位：吉林省喜图腾餐饮有限公司

一、 制定标准的目的与工作简要

该产品系我公司开发的新产品，该产品目前尚无国家标准和行业标准及地方标准，

根据《食品安全法》的有关规定，为确保食品安全，加强该产品的生产管理，规范和完善

产品质量，根据《中华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准化法》的规定，

特制定本标准，作为企业组织生产的依据。本标准的技术要求、试验方法、检验规则、标

签、标志、包装、运输、贮存要求，在制订时参照了复合调味料检验的相关标准、GB7718

食品安全国家标准预包装食品标签通则,试验方法均为现行有效的国家标准。草稿完成后，

征求了各有关人员的意见，形成了标准草案，经专家审查确定了标准文本。

本标准的格式、结构和内容均按 GB/T1.1《标准化工作导则第 1 部分：标准的结构和

编写》要求编写。本标准首次备案时间：2021 年 03 月 31 日。本次修改为第一次修改，代

替 QJLXTT0004S-2021。新标准主要变化如下：对净含量进行了修改，应符合国家质检总局

令第 75 号(2005)的规定，并按照 JJF 1070 的规定检验，现修改为：应符合国家市场监

督管理总局令第 70 号(2023)的规定，并按照 JJF 1070 的规定检验。

本次修改自实施之日起生效，原标准废止。

二、 产品特性说明

本标准适用于以大豆油、麻椒为主要原料，经原料前处理、调配、加热、榨油、搅拌、

冷却、过滤、灌装、包装等工艺而制成的食用调味料-麻椒油。类别为调味油【食用调味

料】。该产品的加工工艺是本公司的研发技术部经过多次研究和实验而制定比较严谨科学

的加工工艺。为了保证产品质量，降低成本，增加效益，保障人民群众的健康，并使生产

销售、管理工作有章可循，经多次试验，取得此数据，特制定此标准。

三、 标准指标、试验方法、要求的确定依据

感官、理化指标应符合 Q/JLXTT0004S-2024《麻椒油》；真菌毒素限量应符合 GB 2761

《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》；污染物限量应符合 GB 2762《食品安全国家
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标准 食品中污染物限量》。

四、 与有关食品安全国家标准、食品安全地方标准的指标比较情况

污染物比对表

序

号
项 目 国家标准 企业标准 比对结果

1 铅（以Pb计），mg/kg ≤ 0.1 0.09 严于国标

五、主要参考标准和文献：

1、《中华人民共和国食品安全法》；

2、《中华人民共和国标准化法》；

3、GB 29211 《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》；

4、NY/T 2111 《绿色食品 调味油》；

5 、 GB 2762 《 食 品 安 全 国 家 标 准 食 品 中 污 染 物 限 量 》。
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