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食品安全企业标准编制说明

企业名称：磐石市兴泽食品有限公司

标准名称：风味豆制品

标准编号：Q/PSXZ0007S-2024

一、标准制定概况

根据企业发展需要，为保证产品质量的稳定性，根据《中华人民共和国食品

安全法》和 GB/T 103-2003《产品标准编写规程》等有关规定，由磐石市兴泽食

品有限公司制订本标准，作为组织生产、产品质量控制和评价的依据。

本标准适用单位：磐石市兴泽食品有限公司

二、产品特性说明

本产品根据食品生产许可分类名录确定类别为其际工艺布局确定生产加工

工艺为其他豆制品，根据产品特性确定产品名称为风味豆制品，依据产品的加工

需要以食用大豆粕、食用盐或大豆、食用盐为原辅料，经粉碎或不粉碎、搅拌和

面、高温熟化成型、切段、干燥、包装等工艺制成的豆制品（自产或外购）为主

要原料，经再处理或不处理后加入白砂糖、大豆油、小米辣（或山椒）、芝麻、

辣椒、花生、大蒜、食用盐、郫县豆瓣、复合固态调味料、香辛料（孜然、麻椒、

胡椒、花椒中不加入或加入一种或多种）、味精、玉米淀粉、食品用香精、呈味

核苷酸二钠、D-异抗坏血酸钠、山梨酸钾中所有辅料、添加剂其中的两种或多种

（具体参见配料表），经拌料、包装、杀菌或不杀菌等工艺制成的风味豆制品，

或以自产的半固体（酱）料包、固态调料包中的一种或两种，加入与食用盐混合

均匀的豆制品包（自产或外购），经分别封装然后分别灭菌或不灭菌，再经组合

装盒或袋后制成的方便风味豆制品，属于其他豆制品。

三、标准指标、试验方法、要求的确定依据

各项指标的确定依据：

感官要求的确定依据本产品的特点及消费者的需求确定。

理化指标的确定依据本企业对产品的内部要求。

微生物指标的确定依据 GB 2712《食品安全国家标准 豆制品》和 GB 29921

《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》对即食豆制品的要求确定。

污染物限量的确定依据GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》的

要求确定。

净含量遵循国家质量监督检验检疫总局令第 75 号（2005）的规定，并按照

JJF 1070 的规定检验。食品添加剂确定依据 GB 2760《食品安全国家标准 食品

添加剂使用标准》及国家相关规定对其的要求。

标签引用了 GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》和 GB 28050
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《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》。保质期的确定是依据本产品的

特性确定。

四、与有关食品安全国家标准、食品安全地方标准的指标比较

项目 国家标准 本企业标准

铅 ≤0.3mg/kg ≤0.28mg/kg

磐石市兴泽食品有限公司

2023 年 09 月 18 日
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