
食用花卉配制酒标准编制说明

标准名称：食用花卉配制酒

标准代号：Q/JLST0012S-2024

企业名称：吉林省盛泰酒业有限公司

一、本标准制定概况

1、本公司根据市场需求的背景下，积极为了保障消费者的合法

权益，确保产品质量。经公司总经理批准并经由公司技术部、生产部

的共同研发和反复论证后于公司会议室开会决定修改该标准。该标准

的制定依据《中华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准

化法》的规定，同时收集了 GB/T 27588-2011 露酒、GB 2762-2012

《食品中污染物限量》等有关标准。

2、本标准代替 2021 年 04 月 20 日备案的 Q/JLST0012S-2022《食

用花卉配制酒》。本标准自备案实施之日起，原 Q/JLST0012S-2022《食

用花卉配制酒》同时废止。

3、公司研发人员首先查阅了有关的资料及信息，经过反复研发、

试制，初步确定了产品的工艺参数及质量指标，然后在实验室进行工

艺修正，样品试制及质量检测试验，取得实验室参数，最后进行严格

的中试样品试制，样品经检测合格后，最终确定产品的工艺及质量标

准的各项指标。产品标准能够保证产品符合国家食品安全法律法规和

标准的规定，确保了标准的科学性、合理性、先进性。

5、根据本产品的生产特点，以国家、地方推荐或强制性标准和

产品的检验结果作为制定本标准的依据，对公司的产品进行了分析和

研究，同时，征求了相关部门的意见，起草制定本标准，报省食品安

全主管部门备案。

二、产品特性说明：

1、依据标准规定：本标准适用于以食用酒精、白兰地、威士忌、

伏特加（俄得克）、葡萄原酒中的一种或几种为基酒并加入食用类花

卉（包括菊花、玫瑰花（重瓣红玫瑰）、金银花、茉莉花、金雀花、



代代花、槐花、以及国家批准的其他可食用花卉）中的一种或几种进

行浸泡，同时辅以添加或不添加饮用水、葡萄浓缩汁、白砂糖、果葡

糖浆、低聚木糖、冰糖、蜂蜜、木糖醇、碳酸氢钠、羧甲基纤维素钠、

黄原胶、果胶、环已基氨基磺酸钠（甜密素）、三氯蔗糖、糖精钠、

山梨酸钾、焦亚硫酸钾、L-苹果酸、DL-苹果酸、DL-苹果酸钠、柠

檬酸、柠檬酸钠、苯甲酸钠、维生素 C、D-异抗坏血酸、D-异抗坏血

酸钠、二氧化碳、焦糖色、苋菜红、诱惑红、胭脂红、柠檬黄、日落

黄、亮蓝、食用香精进行调配、罐装、包装等工艺配制而成的配制型

饮料酒。

2、根据以上本产品的生产特点确定本产品属于其他酒类，并且

根据产品的特点及特性确定产品名称为食用花卉配制酒。

3、公司对产品进行了分析和研究，产品的生产工艺为：酒基加

入可食用原料 浸泡 提取 调配 灌装 包装。本产品严格按其

他酒工艺执行。生产加工过程应符合 GB 14881 的规定

三、标准指标、试验方法、要求的确定依据

（一）原料要求：

应符合以下要求和国家动植物检验检疫、生产经营许可管理等方

面的规定：蒸馏酒应符合 GB 2757及其他相关标准的规定；发酵酒应

符合 GB 2758及其他相关标准的规定；食用酒精应符合 GB 10343、

GB 31640的规定；生产用水应符合 GB 5749的规定；所添加的药食

同源、新食品原料应符合国家卫生部门的相关公告规定；食品添加剂

应符合 GB 2760的规定；质量应符合国家相应的标准和有关规定；其

他辅料应符合国家相应的标准和有关规定。

（一）感官要求

了解产品信息最直观的就是产品的感观，本标准根据产品标准的

一般要求，确定了色泽、组织形态、滋气味、杂质 4项指标。根据试

制后的样品实际感官特点，确定了感官项目的具体要求，检验方法为

GB/T 15038。

（二）理化指标



理化指标根据 GB/T 27588的规定如下：

1、酒精度(20℃)/（%vol）：含量为 4.0～60.0。检验方法为：GB

5009.225。

2、总酸（以乙酸计）/(g/L)：含量为≤7.00。检验方法为：GB/T

15038。

3、总糖（以葡萄糖计）/(g/L)：含量为≤300。检验方法为：GB/T

15038。

4、干浸出物/(g/L)：含量为≥0.50。检验方法为：GB/T 15038。

5、总酯（以乙酸乙酯计）/（g/L）：含量为≥0.35。检验方法为：

GB/T 10345。

6、甲醇/(g/L)：含量为≤0.6。检验方法为：GB 5009.266。

7、氰化物/（mg/L）：含量为≤8.0。检验方法为：GB 5009.36。
（四）污染物限量

铅：依据 GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》

标准严格确定，本标准该指标限值为≤0.19mg/kg,严于国家标准。

铅采用 GB 5009.12 检测方法。

（五）真菌毒素限量

展青霉素：依据 GB 2761《食品安全国家标准 食品中真菌毒素

限量》标准确定，本标准该指标为≤50.0g/kg,采用 GB 5009.185

检测方法。

（六）致病菌限量指标

致病菌限量指标依据 GB 29921《食品安全国家标准 食品中致

病菌限量》确定，致病菌采用 GB/T 4789.25 检测方法。

（七）食品添加剂

食品添加剂的使用依据 GB 2760《食品安全国家标准食品添加

剂使用标准》的标准确定。

（八）加工过程的卫生要求

应符合 GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》

和GB 12696《葡萄酒厂卫生规范》要求。

（九）标签

应符合 GB 7718《预包装食品标签通则》、GB 28050《预包装营养



标签通则》和国家质检总局令第123 号（2009）的规定。

四、标准与有关食品安全国家标准、食品安全地方标准指标比较情况

本标准中铅的指标为≤0.19mg/kg，严于 GB 2762《食品安全国

家标准 食品中污染物限量》中酒类（蒸馏酒、黄酒除外）铅≤0.2 mg/kg

的规定。
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